
Tous les prix en CHF, TVA comprise 

Hotel Chesa Pool 
Via da Platta 5 

CH-7514 Fex 
 

Chesa Pool’s Terrace 
TOUS LES JOURS DE 12H00 À 16H00 

 

Entréer 
Houmous et abricots, 

citrouille, choux de Bruxelles et yaourt, 
pesto de chou frisé 

avec du pain sans levain | 21 

Tarte flambée avec betterave, feta et radicchio 

ou légumes-racines 

ou pomme et noix | 16 

   
Salades et soupes 

 Salade de légumineuses chaudes avec chou-fleur rôti et radicchio | 18 

 Salade verte avec poire, raisins secs, épinards et gorgonzola  

 (avec une vinaigrette de miel, citron, gingembre et graines de pavot) | 16 

 Soupe de haricots d'orge et de chou noir | 14 

 Soupe spaghetti avec chou frisé, pleurotes et haricots verts secs | 15 

Soupe de poireaux, pommes de terre et brocoli | 12 



Tous les prix en CHF, TVA comprise 

 

 
Plats principaux 

 Pizzoccheri | 26 

 Polenta aux champignons grillés, pois chiches et burrata | 28 

Maccheroni au pesto de chou frisé | 15 

Gnocchi crémeux à la citrouille avec des miettes de sauge | 18 

 

Fondue  
Fondue au fromage classique | 35 

 servi uniquement sur la terrasse ou au Chamineda 

 

Gâteaux 
Quark cake |   7 

 Tarte aux carottes |   7 

Gâteau de betterave |   8 

Tourte aux noix d’Engadine | 10 

 
 
 
 

 
 

 
            végétalien                  sans gluten               sans lactose 

Notre personnel se fera un plaisir de vous fournir toute information sur les allergènes. 



Tous les prix en CHF, TVA comprise 

 
 
 

Chesa Pool’s Kitchen 
TOUS LES JOURS DE 18H00 À 20H30 

 

 Entréer  

CHF 16 chacun 

Chou-rave, melon miel, céleri marinés, amandes 

 Potiron de Hokkaido poché au beurre de miel, panais, coings et orties 

 Kimchi frit, mayonnaise à l'oignon vert, poudre d'échalotes fermentées 

 
 

Plats principaux 
CHF 28 chacun 

 Gnocchi de pommes de terre fermentées farcies aux pruneaux avec puntarelle 

 Raviolo au Romanesco, beurre brun, pied-de-mouton 

 Porridge de grains entiers, pois miso, trompettes de la mort, morilles et noisettes 

 Spaghetti au citron en conserve, épinards et kéfir 

 Patate douce rôtie, bette et purée de haricots blancs 

Citrouille Delica cuite au four, brocoli et salsa verde 

 

Desserts 
CHF 14 chacun 

 Glace au foin, meringue, poussière de framboise, gelée de livèche, pollen 

 Boules de Berlin aux kakis 

Dumplings de riz sucrées avec confiture d'abricot et de vanille  



Tous les prix en CHF, TVA comprise 

 

Fondue  
Fondue au fromage classique | 35 

         servi uniquement au Chamineda 

 

Nos menus 
Menu dégustation de 8 plats* | 91 

 uniquement en pré-commande 

Menu déjeuner à 2 plats | 38 
     de 12h00 à 16h00 

Menu du dîner à 3 plats | 52 
     de 18h00 à 20h30 

 

 
* Une combinaison parfaitement équilibrée de nos meilleurs plats avec un accueil 

supplémentaire de la cuisine et une surprise à la fin. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
            végétalien                  sans gluten               sans lactose 

Notre personnel se fera un plaisir de vous fournir toute information sur les allergènes. 


