MENU

\ Hotel Chesa Pool
\ ' Via da Platta 5
- CH-7574 Fex

P

( N ; Chesa Deool’s Terrace

TUTTII GIORNI DALLE 12:00 ALLE 17:00

g; Artipasts

Humus e albicocche,

zucca, cavolo di Bruxelles e yogurt,
pesto di cavolo riccio

con pane non lievitato | 21

Flammkuchen con barbabietola rossa, feta e radicchio

oppure ortaggi a radice

o mela e noci | 16

[rsalate ¢ yuppe
@ Insalata calda di legumi con cavolfiore tostato e radicchio | 18

@ Insalata verde con pera, uvetta, spinaci e gorgonzola
(con un condimento a base di miele, limone, zenzero e semi di papavero) | 16

Zuppa di fagioli, orzo e cavolo nero | 14

)pa di spaghetti con cavolo riccio, fungo orecchione e e fagiolini secchi | 15

@ Zuppa di porri, patate e broccoli | 12

Tutti i prezzi sono in CHF, IVA inclusa



Piat poincipuls

Pizzoccheri | 26

@ Polenta con funghi tostati, ceci e burrata | 28

Maccheroni con pesto di cavolo riccio | 24

Gnocchi di zucca cremosi con mollica di salvia | 18

Fondutsa

Fonduta di formaggio classica | 35
servita solo sulla terrazza o nella Chamineda

Dolei ¢ Torte

Torta di quark | 7

Torta di carote | 7

Torta di barbabietola | 7

Torta di noci dell’Engadina | 10

vegano @ senza glutine @ senza lattosio

Il nostro personale sara lieto di informarvi sugli allergeni.

Tutti i prezzi sono in CHF, IVA inclusa



Chess Poel's Kitcher.

TUTTII GIORNI DALLE 18:00 ALLE 20:30

Astiparti

clascuno CHF 16

@Cavoli rapa, melone, sedano in agrodolce e mandorle
@ Zucca Hokkaido in camicia di burro al miele, con pastinaca, cotogne e ortiche

Kimchi fritto, maionese di cipolla verde e polvere di scalogno fermentata

Piatts poincipals

clascuno CHF 28

Gnocchi di patate fermentati ripieni di prugne con puntarelle

Raviolo con Romanesco, burro marrone e steccherino

Porridge integrale, miso di piselli, trombetta dei morti, spugnole e nocciole
Spaghetti con limoni fermentati, spinaci e kefir

@ Patate dolci tostate, bietola e polpa di fagioli bianchi

@ Zucca Delica al forno, broccoli e salsa verde

Doles

clascuno CHF 14

Gelato di fieno, meringa, polvere di lampone, gelatina di levistico e polline
@ Krapfens con cachi

@ Dumplings di riso dolci con marmellata di albicocche e vaniglia

Tutti i prezzi sono in CHF, IVA inclusa



Fonduta

Fonduta di formaggio classica | 35
servita solo nella Chamineda

[ nosthi mes
8 portate menu degustazione* | 91

solo su prenotazione

2 portate menu di pranzo | 38
dalle 12:00 alle 17:00

3 portate menu di cena | 52
dalle 18:00 alle 20:30

*Una combinazione perfettamente equilibrata dei nostri migliori piatti con un saluto in piu

dalla cucina e una sorpresa alla fine.

@ ® =8

vegano senza glutine senza lattosio D ‘\}\L& y

Il nostro personale sara lieto di informarvi sugli allergeni. ”\ )
\

Tutti i prezzi sono in CHF, IVA inclusa



